


MENU
APPETIZER Fleischbrett pro Person 17.50

Bauern Rohschinken, Bauernspeck, 

Bauernschüblig  und Mostbröckli
Metzgerei Jucker - regional und nachhaltig

Frisch aus dem Ofen
Kräuterbrot
Knoblauchbrot

Kürbis Suppe
Kürbis aus der Region

MARRONI Suppe
Saisonale Spezialität

Jurten Salat
Nüsslisalat mit Speck, Ei, 

Croutons, Kernen und Sprossen

Grüner Blattsalat
Frischer Blattsalat mit Kernen, 

Sprossen und Wintergemüse

Vorspeise

9.50
9.50

Vorspeise 12.00

Vorspeise 12.00

Vorspeise 14.00

11.00

SAY CHEESE

Fondue Spezialitäten aus der ostschweiz  

Classic
Sorgfältig definierte milde Käseauswahl

Appenzeller
Mit charaktervollem Appenzeller Käse 

Chili 

300g / Person

29.00

31.00

33.00
Frische Chilis vereint mit feinstem Käse 

Trüffel
Mit Trüffel verfeinert 

Mozzarella Affumicata

34.00

34.00
Mit geräuchertem Mozzarella aus Kemptthal 

New Roots 32.00
Veganes Fondue aus Cashewnüssen

Kartoffeln

Speck 5.00
Essiggemüse Trio 6.00
Birne 5.00
Chili 2.00
Knoblauch 1.00
Kirsch 5.00

Bei Fragen zu den Allergenen helfen wir gerne weiter

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. / Änderungen vorbehalten

Extras 5.00



MENU
Say no Cheese Schweizer Gehackets mit Hörnli

Der Schweizer Klassiker mit Apfelmus, 

Röstzwiebeln und Reibkäse

Kürbis Ravioli
Mit frischem Kürbis, zerlassener Butter, 
Kürbiskernöl und gerösteten Pinienkernen

23.00

24.00

DESSERT Saisonales Dessert im Weckglas
Unser Personal Informiert euch gerne 
über das heutige Angebot 

Zwetschgen mit Zimteis
Eingekochte Zwetschgen, 

warm serviert mit Zimteis

12.50

10.50

Heissgetränke Tee aus dem Teehaus Winterthur
Menthe du Maroc, Qimen Haoya, Berner Rosen und Verveine

Kaffee Küng 
Kaffee und Espresso	

6.00

5.00

SCHNAPS 2cl Grappa La Ticinella Riserva

Zwetschgen des Trois Rois

Birne des Trois Rois

Chrütli Schwur CH

Ingwerer

41.5 %

40 %

40 %

30 %

24 %

8.00

7.00

7.00

6.00

7.00

after dinner special

Espresso Martini 
Kaffeelikör, Vodka, Espresso und Rohrzucker 17.00

Gingerbread Amaretto Sour
Amaretto, Gingerbread, Whiskey  und Zitrone 17.00

Bei Fragen zu den Allergenen helfen wir gerne weiter

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. / Änderungen vorbehalten



PROST
APERITIFS

Bella Costa Secco
Schweizer Secco	von Cave de la Côte

Aperitivo Spritz 13.00

9.00

Aperitivo, Schaumwein, Mineral und Orange

BERGAMOTTE GIN TONIC
Gin, Bergamotte, Tonic und Rosmarin

Ingwerer Spritz
Ingwerlikör, Schaumwein, Holunder und Minze

16.00

14.00

Wein weiss Viognier 

La Côte 
Exotisches Früchte-Aroma 

Féchy Kursner 

Grand Cru La Côte 
Blumig und kräftig

Doral 

La Côte 
Fruchtig, floral und leicht würzig

La Perle Epesseses 
Lavaux 
Chasselas, leicht und 
mineralisch

pinot gris
Fruchtig, frisch und elegant

8.50

Glas

9.00

8.00

9.00

9.00

Flasche

57.00

52.00

56.00

57.00

57.00

Wein rot Galotta Cuvée N° 0

Galotta 
Kräftig und charmant

L'Aguillage Cuvée 

des Pédezes
Fruchtig und vollmundig

11.00

9.50 59.00

72.00

Bei Fragen zu den Allergenen helfen wir gerne weiter

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. / Änderungen vorbehalten



PROST
bier Saisonbier

Hürlimann Offen

Braufrisch 

Valaisanne Pale Ale

Brooklyn IPA (Alkoholfrei 0.4%)

CARDINAL 0.0% 

40cl

40cl

33cl

33cl

33cl

33cl

8.00

7.00

7.00

8.00

7.50

6.50

SOFTGETRÄNKE Wasser prickelnd | still 33cl | 100cl

Pepsi | pepsi Zero 33cl

Apfelschorle 33cl

Huus-Tee Schweizer Minze 33cl

RIVELLA ROT 33cl

El Tony Mate 33cl

5.00 | 9.00

6.00

6.00

6.50

6.00

7.00

cocktails

Espresso Martini 
Kaffeelikör, Vodka, Espresso und Rohrzucker

18.00Gingerbread Amaretto Sour
Amaretto, Gingerbread, Whiskey  und Zitrone

Moscow, London und Ingwerer Mule
Choose your favoruite Mule 

Turbo Tony
El Tony Mate mit Vodka oder Gin 

16.00

17.00

16.00

Frage uns bei Interesse 

für weitere Cocktails 

Mocktails Mandarinen Zero Spritz 14.00
Mandarine, Rosmarin, alkoholfreier Rosé-Schaumwein, Bitter

Bergamotte Gin Tonic Zero  
G'Nuine Zero, Bergamotte, Tonic und Rosmarin

13.00

Bei Fragen zu den Allergenen helfen wir gerne weiter

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. / Änderungen vorbehalten


